
––– LA CUINA DE CENTRAL PARK ––– 

—————–———–— Caprice ———––—––——— 
Coca de vidre amb tomàquet 4,00 € 

Anxoves del Cantàbric amb oli d'herbes 10,60 € 

Seitons en vinagre “Del Antonio” 9,20 € 

Pernil ibèric 18,50 € 

Carpaccio de vedella amb Pecorino i mostassa antiga 10,80 € 

Amanida russa trufada 8,90 € 

Les nostres bravíssimes 6,40 € 

Truita oberta amb bolets de temporada i formatge de cabra 8,40 € 

Ous trencats amb pernil ibèric 10,80 € 

Filets de vedella al Pedro Ximenez amb mantega Cafè Paris 11,60 € 

Pollastret cruixent 9,50 € 

Carxofes saltejades amb pernil ibèric 10,80 € 

Croquetas de jamón ibérico (4 un.) 12,00 € 

Pa bao amb llagostí panko i mayokimchi (1 un.) 6,80 € 

Zamburinyes gratinades amb allioli 10,50 € 

Calamars a l'andalusa 11,60 € 

Musclos al fum blanc i tomàquet fresc 13,60 € 

Taula de formatges 15,00 € 

——————–––—–— Greens ——–—––————— 
Hummus amb pa carasau 8,60 € 

Ous Benedict amb salmó fumat 12,80 € 

Burrata amb cherry i rúcula amb oli d’albatxa 15,40 € 

Albergínia al forn amb iogurt grec i tomàquets cítrics 9,20 € 

Poke-salad de pollastre o salmó amb quinoa i alvocat 14,80 € 

Amanida de tomàquet de temporada i ventresca de tonyina 12,60 € 

Risotto ai funghi i tòfona 15,50 € 



—————–—–— From the sea ———–——–——— 
Ceviche de corvina 15,80 € 

Tàrtar de salmó i alvocat 14,50 € 

Turbot a la Meuniere amb verduretes 18,90 € 

Pop amb parmentier de patata 21,00 € 

Tataki de tonyina amb ponzu 16,40 € 

Carpaccio de bacallà amb tomàquet i olivada 14,80 € 

Tagliolini negre amb gambes i tomàquet cherry 15,40 € 

 

————–––—— From the mountains ——––———— 
Cheeseburguer de vaca ecològica 13,80 € 

Steak tartar amb ou ferrat 17,00 € 

Briox amb carrillera esmicolada, ous poche i formatge 13,60 € 

Caneló de rostit amb beixamel trufada i bolets 15,80 € 

Entrecot filetejat (200 gr.) 21,50 € 

Costella de vedella a baixa temperatura amb alioli de mostaza 19,50 € 

Pappardelle amb ragú de cua de toro 16,50 € 

 
 

 

IVA inclòs 
*Si teniu alguna intolerància o al·lèrgia, si us plau, consulteu amb el nostre personal 

 
 

 


